ESPRESSO

PROFESSIONAL UZIVATELSKY MANUAL

PROFESSIONAL CORFEE SOLUTIONS BIALETTI MLYNEK PREMIUM

BIALETTI

Vazeny zakazniku,

dékujeme za zakoupeni mlynku Bialetti Premium a doufame, Ze produkt splni vSechna Vase ocekavani. Pred pouzitim mlynku
prosime o peclivé procteni tohoto manudlu.

Upozornéni:

o  Mlynek nikdy neponofujte do vody ani do jinych tekutin.
e Mlynek a vSechny soucasti jeho baleni musi byt uchovdvany mimo dosah déti, jelikoz mohou byt pro déti nebezpecné.
e Do mleciho mechanismu nesmi byt vkladany prsty ani jiné ¢asti téla z dlvodu rizika zranéni.

Instrukce k pouziti:

1. Opatrné odsroubujte vrchni Sroub a odpojte rukojet mlynku (obrazek A).

2. Odejméte viko zasobniku na kavova zrna a napliite zasobnik vhodnym typem
kavovych zrn. Doporucujeme pouZivat pouze kvalitni stfedné prazenou kavu.
(obrazek B).

3. Zéasobnik znovu uzaviete vikem a znovu pfisroubujte rukojet (obrazek C).

4. Nastavte pozadovanou hrubost mleti pomoci oto¢ného mechanismu (obrazek D).
Rdzné Urovné hrubosti mleti jsou vhodné pro riizné zplsoby pripravy kavy - viz
tabulka nize.
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French press / kava louhovana za studena
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6

French press / kdva louhovana za studena

5. Uchopte mlynek nad otocnym mechanismem pro nastaveni hrubosti mleti a zaénéte tocit rukojeti (obrazek E). Na nadobé
pro shromazdovani namleté kavy je vyznaceno, jaké mnoZstvi kavy je vhodné pro konvicky Bialetti Moka Express 1 porce, 3
porce a 6 porci. Pfi mleti nikdy nedrzte mlynek za oto¢ny mechanismus, aby nedoslo ke zméné hrubosti mleti béhem
pouzivani.

e  Pro cisténi mlecich kamen( a zasobniku kavovych zrn pouzijte mékky hadfik, ktery je mirné navlhéen Cistou pitnou vodou.

e Nadoba na mletou kdvu muzZe byt po odpojeni od mlynku oplachnuta Cistou pitnou vodou. Pfed opétovnym pripojenim
zpét ke mlynku se ujistéte, ze je nddoba zcela sucha.

e Zasobnik kdvovych zrn a mleci kameny nesméji byt oplachovany vodou ani Zddnymi jinymi tekutinami. P¥i nedodrzeni
tohoto pravidla mize dojit k nevratnému poskozeni mlynku.
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