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PROFESSIONAL COFFEE SOLUTIONS

Melitta Cafina XT8 je nejnovéjsim pfirlistkem série profesiondlnich automatickych kavovar Melitta XT.
Oproti svému predchldci nabizi o 48% vys$si doporuceny denni vydej, jenz nyni dosahuje neuvéfitelnych
370 3alka kavy. Tento limit navic dokaze pti maximalnim vypéti splnit za 70 minut v pfipadé vydeje
espressa a za 84 minut v pripadé vydeje cappuccina, coz odpovida hodinovému vydeji 312 a 300 béznych
porci. Dotykovy displej o Uhlopfi¢ce 10,4 palce dava uZivateli jesté vétsi prehled pri pohybu v novém
uzivatelském rozhrani, které zahrnuje i rozsifenou nabidku nastaveni receptd véetné volby z dvanacti
raznych stupni hustoty mlééné pény. O absolutni ¢istotu mlécnych a kdvovych cest se stara patentovany
Cistici systém CIP® s certifikaci HACCP o absolutni hygienické nezavadnosti.

Srdce kavovaru predstavuje nerezova centrdlni jednotka vybavena hydraulickym tésnénim, specidlnim
mikronovym sitem obsahujicim pres 45 000 mikroskopickych otvord, specialni tryskou pro tvorbu bohaté
cremy a systémem kontroly extrakéniho tlaku VPS®, ktery umoZzriuje extrakci kdvy pod tlakem az 1500
NewtonU. Mlynek kdvovaru pak sestava z masivnich nerezovych mlecich kamenl o priméru 75 mm,
které diky systému automatického polohovani ACS® vidy dosahuji perfektné konzistentnich vysledkd
bez ohledu na opotrebeni ¢i frekventovanost pouzivani.

Znacka Melitta nabizi také telemetrickou funkci INSIGHTS, jenz dava uZivatelm ptistup ke kompletni
analyze historie pouZivani prostrednictvim specialniho webového portalu. Systém INSIGHTS dovoluje
propojit i vétsi mnozstvi kdvovard, coz dava firmam moznost analyzovat a porovnavat trendy pouzivani
na vsech pobockach soucasné.

PFistroj lze zakoupit se Sirokou $kalou volitelnych doplrikd. K tém nejoblibenéjsim patfi automaticka
tryska Steam Control Plus s nastavitelnou teplotou pary a pokrocily mléény systém TopFoam, jenz
umoziuje parametrické nastaveni konzistence a teploty mlécéné pény.

Nechybi samoziejmé ani LED podsviceni s barevnou nastavitelnosti v rdmci celého RGB spektra, funkce
simultanniho vydeje horké vody s béZznymi napoji, automaticky posuvna vypust, funkce bezkontaktniho
zadavani objednavek, nebo tvorba hromadnych objednavek s moZnosti Uprav pfimo za chodu.

MELITTA CAFINA XT8
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TECHNICKE PARAMETRY

Rozméry v mm:

350 x 765 x 580 (Siika x vyska x hloubka)

Max. produkce kavy espresso:

aZz 312 $alka za 1 hodinu (*)

Hmotnost:

70 kg

Max. produkce kavy cappuccino:

az 300 $alka za 1 hodinu (*)

Povrchova barva:

matné stfibrna + cerna

Max. produkce latte macchiato

az 256 $alka za 1 hodinu (*)

Povrchovy material:

anodizovany hlinik oSetfeny tryskanim

Max. produkce horké ¢okolady:

az 80 $alkd za 1 hodinu (*)

Displej:

10,4 palce TFT; dotykovy

Pfiprava dvou napoji soucasné:

kavové napoje ano, horka ¢okoldda ne

Osvétleni:

RGB LED + jednobarevné na dolni ¢asti panelu

Vydej mlécné pény, vydej pary:

mlécna a parni tryska jako prislusenstvi

Zasobniky kavy:

1kg zasobnik, druhy 1kg jako pfislusenstvi

MIlécny systém, zasobnik mléka:

jako pfislusenstvi

Zasobniky instantni smési

jako pfislusenstvi, 1x 1300 g nebo 2x 800 g

Moznost pouZiti instantni smési:

ano

Zdroj vody:

vodovodni fad + barelovy systém

Rychly vydej pary, vydej vody:

ano, az 40 litr( pary/vody za 1 hodinu

Mnoizstvi kavy na porci:

nastavitelné, 6 aZ 20 gramu

Usporny rezim:

ano, s funkci automatického vypnuti

Mnoizstvi vody na porci:

nastavitelné

Vypust kavy:

vySkové nastavitelna, 70 az 185 mm

Cisténi:

automatické, véetné ¢isténi mléénych cest

Vyhtevna plocha na Salky:

jako prislusenstvi

Dekalcifikace:

automaticka s kontrolnim systémem

Odkapavaci miska:

ano

Specifikace mlynku:

mleci kameny 75 mm z industrialni oceli, ACS® (**)

Kapacita odpadniho zésobniku:

40 porci

Hrubost mleti:

nastavitelna; az mikronové jemné mleti

Technologie Melitta (**):

CIP®, VPS®, ACS®, INSIGHTS, Topfoam, SCP

Sekundarni mlynek:

jako prislusenstvi

Screensaver/ zobrazovani reklam:

ano

Specifikace bojleru: 2 nerezové bojlery: 1,05 | (kava) + 3 | (para) Napéti: 400V / 50-60 Hz
Spec. spafovaci jednotky: | nerezova, pneumaticky systém, VPS®(**) Maximalni pfikon: 8,7 kW
Funkce predspareni: ano Tlak ¢erpadla: 15 barud

* Hodnoty uvedené na oficidlnich webovych strankach vyrobce; proces méreni splfioval vsechna kritéria technické normy DIN 18873-2.

** patentovana technologie Clean in Place® je unikatni technologie automatického ¢isténi kavovard, jez umozriuje dosazeni absolutni ¢istoty vnitfnich cest
kavovaru bez nutnosti jeho rozloZeni; technologie obdrzela mezinarodné uznavanou certifikaci HACCP zarudujici absolutni hygienickou nezavadnost.

** patentovana technologie Variable Pressure System® umoziiuje nastaveni tlaku vydejnich trysek za u¢elem modifikace aroma specializovanych napojt.
** patentovana technologie Automatic Coffee Quality System® zarucduje konzistentni kvalitu mleti pomoci automatizovaného polohovani mlecich diskd.

** INSIGHTS je technologie umoznujici shromazdovani a analyzu dat o pouZivani kdvovaru. Data jsou dostupna na dedikovaném webovém portélu.

** Topfoam je technologie tvorby Siroké skély raznych typd mlééné pény za mozného vyuZiti parniho ohfevu a procesu homogenizace.

** Technologie Steam Control Plus umoziiuje kontrolu teploty pary produkované parni tryskou a pouzivani parni trysky simultanné s pfipravou napojt.




