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Cafina XT7

. L, e, Melitta XT7 je profesionalni automaticky kavovar pro vydej 300
Profesionalni automaticky kavovar pro porci kavy denn&. Kavovar je vybaven patentovanymi

deej 250 porci kévy denné. Kavovar je technologiemi CIP® (automatické cisténi), VPS® (modifikace
kompatibilnl' s doplr'lkly Topfoam a extrakéniho tlaku dle typu napoje) a ACS® (automaticka kalibrace

Steam Control Plus. Dostupné ve dvou mlecich kamenu, davkovani kavy, davkovani inst. smési).

variantach: 230 V a 400 V. Kavovar je kompatibilni s mléénym systémem Topfoam, ktery
umozriuje pfipravu mlécné pény ze dvou raznych typt mléka. V
systému Ize nastavit konzistenci a teplotu vydavané mlécné pény.
Systém Topfoam vyuziva parniho ohfevu pro dosazeni nejlepsich
vysledkd.

Kavovar Ize zakoupit také s parni tryskou Steam Control Plus.
Trysku Ize pouzivat béhem vydeje kavy diky pfitomnosti dvou
bojlerd. Steam Control Plus navic umoziuje pfesné nastaveni
teploty vydavané pary. Kavovar je dostupny ve varianté 230 V

nebo 400 V.
Technické parametry
Rozméry v mm (S x V x H) 300 x 715 x 580 Objem zasobniku na kavu 1 x 1 kg (druhy Ize dokoupit)
Hmotnost 60 kg Objem zasobniku na inst. smési Ize dokoupit: 2 x 600 g
Povrchova barva matné stfibrna + cerna Kapacita odpadniho zasobniku 30 porci
Povrchovy material anodizovany hlinik Doporuceny denni vydej 250 porci
Displej dotykovy 8,4" TFT Max. produkce - espresso 300 porci / hod.
Mié&ny systém Ize dokoupit - Topfoam Max. produkce - cappuccino 280 porci / hod.
Parni tryska Ize dokoupit — Steam Control Plus Max. produkce - horka ¢okolada 80 porci / hod.
Zdroj vody vodovodni fad, barelovy systém Max. produkce — horka voda 351/ hod.
Bojler 2x nerezovy 1,05 litru Max. vySka Salku 185 mm
Mleci kameny ocelové 75 mm Ptiprava dvou napojii sou¢asné ano (vyjma horké ¢okolady)
Sparovaci jednotka kapacita 20 g, systém VPS® Ohfevna plocha na Salky Ize dokoupit
Automat. gisténi ano, systém CIP® Usporny rezim ano
Telemetrie ano, - Melitta INSIGHTS Napéti a pfikon 230 V nebo 400 V; max 5700 W
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