ESPRESSO

PROFESSIONAL

G10

Profesionalni kévomWnek Vybaveny Gaggia G10 je profesionalni kdvomlynek o mlecim vykonu 2 az 3

[ A gramu kavy za jednu sekundu. Mlynek je vybaven plochymi
mlecimi kameny 64 mm z tvrzené mlecimi kameny z tvrzené oceli o priméru 64 mm. Ovladani

nerezove oceli. Mleci Vykon ¢ini2az3 probiha pomoci Ctyfpalcového dotykového displeje s mozZnosti

gramy za sekundu. nahrani vlastnich screensavert prostfednictvim USB  portu.
Vybava zahrnuje téz systém DCS (Dose Consistency System),
ktery zamezuje vykyvim v mnozstvi umleté kavy vydané za jednu
sekundu. Nechybi pocitadlo a programovatelné davky.

Technické parametry

Rozméry vmm (S x V x H) 193 x 629 x 369 Nastaveni hrubosti mleti bezkrokové, mikrometrické
Hmotnost 16 kg Napéti 220-240 V 50-60 Hz / 525 W
Barva bila, erna nebo médéna Objem zasobniku na kavu 1,2 kg
Povrchovy material plast + kov Maximalni mleci rychlost 2 - 3 gramy za sekundu
Ovladani dotykovy displej Prdmér mlecich kamenu 64 mm
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