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Profesionální kávomlýnek vybavený 
mlecími kameny 64 mm z tvrzené 
nerezové oceli. Mlecí výkon činí 2 až 3 
gramy za sekundu. 

Gaggia G10 je profesionální kávomlýnek o mlecím výkonu 2 až 3 
gramů kávy za jednu sekundu. Mlýnek je vybaven plochými 
mlecími kameny z tvrzené oceli o průměru 64 mm. Ovládání 
probíhá pomocí čtyřpalcového dotykového displeje s možností 
nahrání vlastních screensaverů prostřednictvím USB portu. 
Výbava zahrnuje též systém DCS (Dose Consistency System), 
který zamezuje výkyvům v množství umleté kávy vydané za jednu 
sekundu. Nechybí počítadlo a programovatelné dávky.

 
 

 

 
 

 
 

Technické parametry 
 
Rozměry v mm (Š x V x H) 193 x 629 x 369  Nastavení hrubosti mletí bezkrokové, mikrometrické 

Hmotnost 16 kg  Napětí 220-240 V 50-60 Hz / 525 W 

Barva bílá, černá nebo měděná  Objem zásobníku na kávu 1,2 kg 

Povrchový materiál plast + kov  Maximální mlecí rychlost 2 - 3 gramy za sekundu 

Ovládání dotykový displej  Průměr mlecích kamenů 64 mm 
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